
Observer, respecter pour produire

Vins de Pays du Val de Loire
du Domaine de la Tourlaudiere

Le Chardonnay

Les terroirs
6 ha de Chardonnay. Sols sablo argileux sur
roches mères de Micaschistes, Gabbros et
Gneiss.

Le vin
Une belle couleur or pâle .
Au nez des parfums de fruits de la passion,
de miel, de vanille et parfois de fleurs de genêts
En bouche
C’est un vin au fruité complexe et tout en rondeur
dont la richesse aromatique flatte le palais

Vinification
Récolte à maturité tardive.
Vinification à basse température.
fermentation malolactique partielle
20% du volume est élevé en
barriques de chêne français.
bouchage synthétique permettant

A table et Garde

A servir entre 10° et 14°
A l’apéritif , sur des volailles,
des poissons grillés , également
étonnant sur une raclette et
autres gastronomies
montagnardes.

En cave : 4 à 5 ans


